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料　理　教　室

先生の実演↓

　 午前：ガールスカウト　午後：一般参加者
まずは、試食用スポンジを焼きます!!
焼いている間に、先生が焼いてきたスポンジに
各自デコレーション☆デコレーションしたケーキは、
持ち帰り分です!!
　焼きあがったスポンジに生クリーム・イチゴを添えて
試食用完成です☆☆☆

チョコレートやイチゴを飾りつけするときには、
生クリームを引いて土台にすると
倒れないでキレイに飾れます!!
生クリームがノリの役割をはたすんです★


